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L’Etoile Blanc
" Chardonnay"
2017

Domalne Rolet

Caractéristiques

Région : Jura
Appellation : L’Etoile
Encépagement : Chardonnay

Sous-sol : Petites étoiles fossilisées "pentacrines",

exposition sud, sol de marnes grises du Lias
Mode de culture : Lutte raisonnée

Vinification : Vendange manuelle, fermentation
traditionnelle

Elevage : de 12 a 16 mois en fats avec ouillage
Propriétaire : Aurore et Amaury Devillard

Analyse

Visuel : Jaune clair aux reflets brillants.

Olfactif : Nez profond, cristallin aux saveurs

citronnées.

Gustatif : La bouche est droite et trés marquée
terroir, aromatiquement nous retrouvons les parfums

citronnés. Le vin est vert et minéral.

Global : Un vin en appellation L'Etoile en monocépage

Chardonnay non oxydatif, vin droit et minéral.

Dix-verres
Apogée : 2019 - 2025
Accords mets - vin : Fromages, poissons fumés ou
marineés
Service : Léger carafage avant de servir a 13°

Tarif TTC (la btlle): Domaine — Club : 15.70€ / par 12 :

14.90€ / par 36 : 14.20€
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération



